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															Abruzzo
Basilicata
Calabria
Campania
Emilia Romagna
Friuli Venezia Giulia
Lazio
Liguria
Lombardia
Marche
Molise
Piemonte
Puglia
Sardegna
Sicilia
Toscana
Trentino Alto Adige
Umbria
Valle d'Aosta
Veneto
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															Albania
Austria
Belgio
Croazia
Danimarca
Francia
Germania
Gran Bretagna
Grecia
Irlanda
Malta
Norvegia
Portogallo
Repubblica Ceca
Romania
Slovenia
Spagna
Svezia
Svizzera
Turchia
Ungheria
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															Argentina
Australia
Brasile
Canada
Cile
Cina
Colombia
Ecuador
Emirati Arabi Uniti
Giappone
Gran Bretagna
Israele
Marocco
Messico
Perù
Singapore
Stati Uniti
Sudafrica
Thailandia
Turchia
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[image: Il cuoco, il maitre, il pizzaiolo, il gelataio o il pasticciere è stato relatore almeno una volta ai congressi di Identità Golose, tra Milano, Londra, New York, Chicago, Boston...]
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[image: Scopri e prenota i ristoranti di The Fork]
[image: Locali che scommettono sullo Chef’s Table, tavolo speciale, con vista sulla cucina.]
[image: Locale votato più alla tradizione che alla creatività]
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          Toscana

Virtuoso della Tenuta Le Tre Virtù

[image: Giglio][image: Tavoli all’aperto]        

        
Il piatto è buono. «Non basta. La gente deve trovare un motivo per venire fin quassù. Devo riuscire a proporre piatti eccezionali!». Antonello Sardi è umile, entusiasta, ambizioso. Fa un lavoro incredibile: le stelle che brillano sul suo Virtuoso Gourmet son due (una rossa "classica", 2020; l'altra verde "sostenibile", 2021). Meritatissime. Siamo alla Tenuta Le Tre Virtù, country relais immerso in una natura meravigliosa, attorno nessun segno di antropizzazione; offre 7 suites, 6 ettari di parco, orto biologico, frutteto, uliveto e poi il pollaio per galline, polli e oche.


Ce n'è abbastanza per innervare di cose buone e autoprodotte la cucina. Ma Sardi ricerca anche chicche in ogni angolo di Toscana, «ho una quarantina di fornitori diversi», piccolissime produzioni d'eccellenza, ce n'è fin quando ce n'è, poi si passa alla successiva, l'importante è poter proporre sempre il meglio, cucinato a dovere.


Detto fatto: ovunque c'è esattezza nel gusto, un'impronta toscana senza didascalismi e declinata sull'eleganza, plasmata da un'ottima mano che tratta la materia prima con finezza, senza eccessi di sapore. Prendiamo il Risotto al Parmigiano Reggiano 24 mesi, cacciucco di chiocciole in umido, limone candito: vien da pensare a un piatto goloso, facile; invece sorprende perché è perfettamente armonico. E il Filetto di trota affumicato, asparagi grigliati: ha i suoi umori, un'affumicatura da manuale, i corretti contrappunti gustativi. Essenziale: ma in bocca ecco tutte le componenti aromatiche.
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Carlo Passera

classe 1974, giornalista professionista, si è a lungo occupato soprattutto di politica e nel tempo libero di cibo. Ora fa esattamente l'opposto ed è assai contento così. Appena può, si butta sui viaggi e sulla buona tavola. Caporedattore di identitagolose.it










            
              
                
                  

                

              

              
                Lo chef consiglia

                Fattoria Il Palagio, viale Dante 99/101, Scarperia e San Piero (FI): per una buona cucina casalinga e per i tortelli di patate Mugellani fatti a mano +393475059542

              

            

                      
              
                
                  

                

              

              
                Perché fermarsi

                per i Tortellini ripieni di razza con ristretto di razza all'alloro: spettacolari, con meravigliose note di alloro a dare una sferzata, la riduzione di burro e fumetto di razza a conferire acidità              

            

        



	
			
  
  
		
		
		
  

  
  
	
	

	

      

      
        
          
            

          

        

        
          
            Chef

            Antonello Sardi



Sous-chef
Nico Franchi
Ai dolci
Nico Franchi
In sala
Valentina Sabatini
In cantina
Valentina Sabatini
          

        

                
                  
            

          

        

        
          
            Contatti

            
              +390550763619



via di Lucigliano, 13

50037 - Scarperia e San Piero (Firenze) - Lucigliano

sito web


info@tenutaletrevirtu.it




PORTAMI LÌ


Chiusura
domenica, lunedì e martedì; chiuso a pranzo
Ferie
dicembre-marzo
Prezzo medio vino escluso
45 euro
Menu degustazione
130 (6 portate)  euro
Consulta il menu

            
          

        

        
          
            
              

            

          

          
            Ristorante con camere

          


        				
          
            
              

            

          

          
            Tavoli all’aperto

          


        
        
            
              
                
                  

                

              

              
                Lo chef consiglia

                Fattoria Il Palagio, viale Dante 99/101, Scarperia e San Piero (FI): per una buona cucina casalinga e per i tortelli di patate Mugellani fatti a mano +393475059542

              

            

                      
              
                
                  

                

              

              
                Perché fermarsi

                per i Tortellini ripieni di razza con ristretto di razza all'alloro: spettacolari, con meravigliose note di alloro a dare una sferzata, la riduzione di burro e fumetto di razza a conferire acidità              
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Carlo Passera

classe 1974, giornalista professionista, si è a lungo occupato soprattutto di politica e nel tempo libero di cibo. Ora fa esattamente l'opposto ed è assai contento così. Appena può, si butta sui viaggi e sulla buona tavola. Caporedattore di identitagolose.it











	
			
  
  
		
		
		
  

  
  
	
	

	

      

    

    
      
              

    

      

    

    

			
				

				
					
    
        Legenda

    




    
        [image: Relatore]

            Relatore: In 18 edizioni del congresso a Milano (la diciannovesima sarà 9/11 marzo 2024), 9 a Londra, 10 a New York, 4 a Chicago, una a Boston e una a Los Angeles, oltre a 5 edizioni del Food&Wine Festival e 2 edizioni del Wine Hunter, si sono alternati sul palco di Identità Golose oltre 900 protagonisti del mondo della ristorazione e della pasticceria, della pizza e del gelato. Li abbiamo evidenziati per ribadire la nostra considerazione.

        [image: Chef20anni.]

            Chef20anni.: Locali il cui chef non ha ancora compiuto 30 anni.

        [image: Chef30anni]

            Chef30anni: Locali il cui chef ha un’età compresa tra 30 e 39 anni.

    

    
        Perché fermarsi: Il piatto o il motivo gastronomico che rendono quel ristorante degno di essere visitato.

        Ristorante con camere: Possibilità di pernottare nella struttura del ristorante.

        I prezzi: Quando possibile, abbiamo indicato i prezzi medi di antipasti, primi, secondi e dolci. In caso contrario appare il prezzo medio totale (vini esclusi).

        Carte di credito: Quando la voce non compare, si intendono accettate tutte.

        Nei dintorni: È possibile geolocalizzare le insegne che si trovano nelle vostre vicinanze. Per farlo, occorre acconsentire alla richiesta di geolocalizzazione.

        Tavolo dello chef: Locali che, nella loro offerta, prevedono anche un tavolo in cucina.

        Tavoli all’aperto: Possibilità di cenare o pranzare outdoor.
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            Pizza: Locali che si distinguono per l’eccellenza della pizza.

        [image: Shaker]

            Shaker: Locali che si distinguono per l’eccellenza della miscelazione.

        [image: Shaker]

            Cono: Locali che si distinguono per l’eccellenza del gelato.

        [image: Shaker]

            Chef’s table: Locali che scommettono sullo Chef’s Table, tavolo speciale, con vista sulla cucina.

        [image: Stellina]

            Stellina: Locale con Acqua S.Pellegrino.

        [image: Giglio]

            Giglio: Locale con Acqua Panna.

    

    
        [image: The Fork]

            The Fork: Scopri e prenota quel ristorante su The Fork.
   
        [image: Novità]

            Novità: Locale new entry 2023.

        [image: Tradizione/Innovazione]

            Tradizione/Innovazione: Il tasso di memoria o creatività di un’insegna. Non è un voto, bensì la sintesi più immediata di quanto è spiegato nella scheda.
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