
SALA AUDITORIUM (A) Il valore rivoluzionario del rispetto

SALA AUDITORIUM (A) I nuovi leoni della cucina mondiale

Identità di Sala 

Identità di Pasta

SALA BLU 1 (B1) 

SALA BLU 2 (B2) 

Domenica 10 Febbraio

10.00 Massimiliano Alajmo (Le Calandre a Rubano - Padova) 
10.45 Omaggio a Ezio Santin con Fabio Barbaglini e Massimiliano Alajmo
11.15 Simone Padoan e Franco Pepe, (I Tigli S.Bonifacio - Verona, Pepe in Grani Caiazzo - Caserta)

12.00 Lorenzo Cogo (El Coq, Marano Vicentino – Vicenza)
 
13.00 pausa

14.30 Thiago e Felipe Castanho (Remanso do Peixe, Belém - Brasile)
15.15 Rafael Peña (Gresca, Barcellona - Spagna)
16.00 Bertrand Grebaut (Septime, Parigi - Francia)
16.45 Ángel León (Aponiente, El Puerto de Santa Maria - Spagna)
17.30 Magnus Nilsson (Faviken Magasinet, Jarpen - Svezia)
18.15 Ryan Clift (Tippling Club, Singapore - Singapore)

10.30 Giuseppe Palmieri (Osteria Francescana, Modena)
11.30 Josep Roca (El Celler de Can Roca, Girona - Spagna)
12.30 Alessandro Pipero (Pipero al Rex, Roma)

13.30 pausa

15.00 Davide Groppi (Davide Groppi, Piacenza)
16.00 Raffaele Alajmo (Le Calandre, Rubano - Padova)
17.00 Umberto Giraudo e Marco Reitano (La Pergola del Rome Cavalieri, Roma)
18.00 Antonio Santini (Dal Pescatore, Canneto sull’Oglio - Mantova)

10.15 Matteo Baronetto (Cracco, Milano)
11.10 Roberto Petza (S’Apposentu di Casa Puddu, Siddi – Oristano)
12.05 Frank Rizzuti (Frankrizzuti Cucina del Sud, Potenza)

13.30 pausa

14.15 Christian Milone (La Gastronavicella, Pinerolo - Torino)
15.05 Anthony Genovese (Il Pagliaccio, Roma)
16.00 Davide Scabin (Combal.Zero, Rivoli – Torino)
16.50 Alessandro Gilmozzi (El Molin, Cavalese - Trento)
17.40 Luciano Monosilio (Pipero al Rex, Roma)



SALA AUDITORIUM (A) 

SALA BLU 1 (B1) 

SALA BLU 2 (B2) 

10.00 Carlo Cracco e Matteo Baronetto (Cracco, Milano)
10.45 Daniel Humm (Eleven Madison Park, New York - USA)
11.30 David Kinch (Manresa, Los Gatos – California - USA)
12.15 Massimo Bottura (Osteria Francescana, Modena)

13.00 pausa

14.30 Enrico Crippa (Piazza Duomo, Alba - Cuneo) 
15.15 Cristina Bowerman (Glass Hostaria, Roma)
16.00 Joan Roca (El Celler de Can Roca, Girona - Spagna)
16.45 Davide Scabin (Combal.Zero, Rivoli - Torino)
17.30 Davide Oldani (D’O, Cornaredo – Milano)
18.15 Antonino Cannavacciuolo e Gennaro Esposito (Villa Crespi a Orta San Giulio, Novara - Torre del   
            Saracino a Vico Equense, Napoli)

10.30 Simone Padoan (I Tigli, San Bonifacio - Verona) e Corrado Assenza (Caffè Sicilia, Noto – Siracusa)
11.30 Franco Pepe (Pepe in Grani, Caiazzo - Caserta)
12.30 Salvatore e Francesco Salvo (Pizzeria Salvo, San Giorgio a Cremano - Napoli)

13.00 pausa

15.00 Massimo Giovannini (Apogeo, Pietrasanta – Lucca) e Andrea Mattei (La Magnolia dell’Hotel Byron, Forte dei Marmi – Lucca)
16.00 Gianfranco Iervolino (Pizzeria Lucignolo Bella Vita, Boscotrecase - Napoli) 
17.00 Stefano Callegari (Sforno, Roma)
18.00 Renato Bosco (Saporè, San Martino Buon Albergo - Verona) 

10.15 Simone Salvini (Organic Academy)
11.10 Luigi Taglienti (Trussardi alla Scala, Milano)
12.05 Virglio Martinez (Central, Lima - Perù)

13.00 pausa

14.15 Marta Grassi (Tantris, Novara)
15.05 Nicola Portinari (La Peca, Lonigo - Vicenza)
16.00 Pier Giorgio Parini (Povero Diavolo, Torriana - Rimini)
16.50 Niko Romito (Reale, Castel di Sangro - L’Aquila)
17.40 Rodrigo de la Calle (Restaurante de la Calle, Aranjuez -  Spagna) 

Lunedì 11 Febbraio
Il valore rivoluzionario del rispetto

Identità di Pizza

Identità Naturali



Martedì 12 Febbraio

SALA AUDITORIUM (A) 

SALA AUDITORIUM (A) 

SALA BLU 1 (B1) 

SALA BLU 2 (B2) 

10.00 Pieter Lonneville (Tête Pressée, Brugge - Belgio)
10.45 Kobe Desramaults (In De Wulf, Dranouter - Belgio) 
11.30 Gert De Mangeleer (Hertog Jan, Brugge - Belgio) 
12.20 Dominique Persoone (The Chocolate Line, Brugge - Belgio)

13.00 pausa

14.30 Eric Pras e Emilie Rey (Maison Lameloise, Chagny en Bourgogne - Francia)
15.15 Jordi Roca (El Celler de Can Roca, Girona - Spagna)
16.15 James Petrie con Jonny Lake e Hideko Kawa (The Fat Duck, Bray-on-Thames – Gran Bretagna)
17.00 Heinz Beck e Giuseppe Amato (La Pergola del Rome  Cavalieri - Roma)
17.45 Maxime Meilleur (La Bouitte, St.Martin de Belleville - Francia)

10.20 Sergio Mei (Four Seasons Hotel – Milano)
11.10 Stefano Deidda (Dal Corsaro, Cagliari)
12.00 Roberto Petza (S’Apposentu di Casa Puddu, Siddi – Oristano) e Luigi Manias (Mieli Manias, Ales - Oristano)
12.50 Elio Sironi (Madai, Porto Cervo-Arzachena- Olbia Tempio)
13.40 Mario Tirotto (Lisboa, Cagliari) e Manuele Senis (Laguna di Nora, Pula – Cagliari) 
14.30 Oliver Piras (La Corte del Lampone, Cortina – Belluno) e Roberto Serra (Su Carduleu, Abbasanta – Oristano)

10.30 Galateo del nuovo millennio - Roberta Schira “Il bon ton a tavola”, Salani
11.00 La pasticceria è una scienza esatta - Gianluca Fusto “Percorsi”, ReedGourmet 
11.30 Alice e le meraviglie del pesce - Viviana Varese e Sandra Ciciriello “Alice e le meraviglie del pesce”, Giunti
12.00 Nutrire è un atto femminile - Licia Granello “Il gusto delle donne”, Rizzoli
12.30 A tavola con l’autore - Andrea Vitali “Le tre Minestre”, Mondadori
13.00 Cucinare in alta quota - Paolo Marchi “Cucina di montagna”, Bibliotheca culinaria
13.30 Cucina sui tetti di Roma - Francesco Apreda “Apreda all’Imàgo”, Gribaudo
14.00 Oltre il Panino - Maria Teresa Di Marco e Alessandro Francisca “Il Pan’Ino”, Guido Tommasi Editore
            Maria Teresa Di Marco e Marie Cécile Ferré introducono “La cucina di Roma e del Lazio”, Guido Tommasi Editore
14.30 A tavola bionda, rossa o mora? - Leonardo Romanelli “La Birra in tavola e in cucina”, Mondadori
15.00 Bere il tempo - Cinzia Benzi e Laura Di Cosimo “Sauternes”, Gribaudo
15.30 Mangiare per star bene, i cibi che aiutano a crescere - Anteprima delle prossime pubblicazioni 
           Simone Salvini “I dolci della salute” Mondadori
           Marco Bianchi e Lucilla Titta “Mangiare per la salute” Mondadori

I grandi talenti fiamminghi

Dossier Dessert (in collaborazione con Valrhona)

Identità Libri

Identità Sardegna
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