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Building a new future: employment

identitÀ di paSta | in collaBoration with paStificio felicetti

identitÀ di gelato | in collaBoration with motor power

10.00 Davide Rampello, Art Director and Curator
10.30 Iginio Massari, iginio massari alta pasticceria
11.00 Cristina Bowerman, glass hostaria - roma, Dominga Cotarella, famiglia cotarella, montecchio - terni
 and Tiziana Fava, Talent Acquisition Director Big Mamma Group
11.40 Franco Pepe, pepe in grani, caiazzo - caserta with Leopoldo Gasbarro, Wall Street Italy Director
12.20 Stefaan Anckaert, ceo Birra del Borgo, Nicola Bertinelli, presidente consorzio del parmigiano reggiano,
 Enrico Berto, ceo Berto’s, Giuseppe Lavazza, Vicepresident of lavazza, Stefano Marini, ceo gruppo Sanpellegrino,
 Mario Moretti, ceo moretti forni, Chiara Quaglia, ceo petra molino Quaglia
13.00 break
14.50 “Who Governs the Restaurant World?” with Stefano Patuanelli, minister of agricultural, food and forestry policies, 

Alessandra Todde, Vice minister of economic development, Cristina Bowerman, president at the italian association
 of ambasciatori del gusto, Carlo Cracco, chef patron cracco in galleria, milano and member of ambasciatori del gusto
 Enrico Buoncuore, ceo langosteria group, milan and paris, Stefano Boeri, architect, urbanist and president at triennale milano 
15.45 Alain Ducasse, Brand President les Collectionneurs, Xavier Alberti, President les Collectionneurs,
 Carole Pourchet, General Manager les Collectionneurs
16.25 Enrico Bartolini, enrico Bartolini al mudec - milano
17.10 Joe Bastianich, Restaurateur, Book Author and Television Celebrity
 and Sandro Feole, Business Consultant and Co-founder Metodo Bastianich

10.30 Carlo Cracco, cracco in galleria - milano
11.30 Andrea Berton, Berton - milano
12.30 Antonio Biafora, hyle, San giovanni in fiore - cosenza
13.30 break
15.30 Antonio Ziantoni, Zia - roma
16.30 Domingo Schingaro, due camini a Borgo egnazia, fasano - Brindisi
17.30 Takeshi Iwai, aalto - milano

PROGRAM 

Saturday       25th SeptemBer

SATURDAY • ConTinUeD >>

10.30 Martina Caruso, Signum - Salina
11.30 Gian Luca Cavi, magritte, gelato al cubo - fidenza
12.30 Andrea Tortora, at pâtissier, Volta mantovana - mantova
13.30 break
15.00 Giovanna Musumeci and Ida Di Biaggio, aViSta – gusti nomadi
15.30 Paolo Brunelli, gelateria cioccolateria paolo Brunelli e paolo Brunelli combo, Senigallia - ancona
 with Davide Cassi, Professor at Università degli Studi di Parma
16.30 Marco Radicioni, otaleg - roma 
17.30 Marco Pedron, cracco in galleria - milano



Yellow HAll 1 identitÀ cocKtail | in collaBoration with  BiBite Sanpellegrino and perrier 

11.00 Antonio Rosato and Paolo De Simone 
12.00 Federico Della Vecchia and Carlo Simbula, Bioesserì - milano 
13.20 Emanuele Balestra, hôtel Barrière le majestic, cannes - francia
14.30 Enrico Scarzella, Velluto - Bologna and Daniele Bendanti, oltre - Bologna
15.50 Mattia Pastori, nonsolococktails - milano 

PROGRAM  

Saturday       25th SeptemBer



Blue HAll 1

Blue HAll 2

the future iS now

10.00 Carlo Cracco, cracco in galleria - milano
10.50 Antonia Klugmann, l’argine a Vencò, dolegna del collio - gorizia
11.40 A tribute to Andrea Paternoster: Alfio Ghezzi, Senso - Alfio Ghezzi, Rovereto - Trento,
 Massimiliano Alajmo, le calandre, rubano - padova and Corrado Assenza, caffè Sicilia, noto - Siracusa
12.10 Corrado Assenza, caffè Sicilia, noto - Siracusa and Massimiliano Alajmo, le calandre, rubano - padova
13.00 Mauro Colagreco, mirazur, mentone - francia
13.30 break
14.30 “Italian Cuisine recognized as World Heritage”
 with Gian Marco Centinaio, undersecretary of the State ministry of agricultural, food and forestry policies,
 Maddalena Fossati, director of la cucina italiana, Roberta Garibaldi, council member of the tourism ministry department 

for food and wine appreciation, Corrado Assenza, patron caffè Sicilia, noto - Siracusa and member of ambasciatori
 del gusto
15.30 Davide Oldani, d’o, cornaredo - milano and Gianmario Verona, Rector at Bocconi University - Milano
16.15 Moreno Cedroni, madonnina del pescatore, Senigallia - ancona,
 Pino Cuttaia, la madia, licata - agrigento,
 Gianfranco Pascucci, pascucci al porticciolo, fiumicino - roma
17.15 Paulo Airaudo, amelia al Villa favorita - San Sebastian - Spagna
17.40 Michelangelo Mammoliti, la madernassa, guarene - cuneo

10.30 Matteo Baronetto and patry chef Maicol Vitellozzi, del cambio - torino
11.30 Matias Perdomo e Simon Press, Contraste, exit Gastronomia Urbana e exit Pastificio Urbano - Milano
12.30 Territory and tradition: Errico Recanati, andreina, loreto - ancona, Roberto Campitelli, l’osteria di monteverde - roma,
 Francesco Pompetti, impastatori pompetti, roseto degli abruzzi - teramo
13.30 break
14.30 Cesare Battisti, ratanà - milano and Gianni Tarabini, la preséf della fiorida, mantello - Sondrio
 in collaboration with Regione Lombardia 
15.30 Francesco Capuzzo Dolcetta, Guglielmo Chiarapini and Mario Sansone, marzapane - roma
16.30 Alberto Quadrio, cucine nervi, gattinara - Vercelli
17.30 Stefano Bizzarri with Davide Di Fabio, dalla gioconda, gabicce monte - pesaro e urbino
 and Jacopo Malpeli, osteria del Viandante, rubiera - reggio emilia

10.30 Corrado Assenza, caffè Sicilia, noto - Siracusa
10.50 Fabio Longhin, pasticceria chiara, olgiate olona - Varese
11.50 Nicola Olivieri, olivieri 1882, arzignano - Vicenza
12.50 Luca Lacalamita, lula - pane e dessert - trani
13.50 break
15.30 Francesca Castignani, pasticceria Belle hélène, tarquinia - Viterbo
16.30 Pino Ladisa, pasticceria pino ladisa - Bari
17.30 Gianluca Fusto, fusto milano - milano

paSticceria italiana contemporanea | in collaBoration with petra® 
molino Quaglia and Valrhona

PROGRAM 
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Auditorium HAll Building a new future: employment

SUnDAY • ConTinUeD >>



Yellow HAll 2-3 identitÀ di Sala 

Yellow HAll 1 identitÀ cocKtail | in collaBoration with  BiBite Sanpellegrino and perrier 

11.00 Franco Aliberti, anima del milano Verticale | una esperienze - milano and Mattia Pastori, nonsolococktails - milano
12.50 Francesco Capece, la locanda dei feudi, pezzano - Salerno and Mario Ventura, emanuel cafè - Salerno
14.00 Salvatore Salvo, pizzeria Salvo, San giorgio a cremano - napoli and Alexander Frezza, l’antiquario - napoli
15.10 Benjamin Cavagna e Carlo Dall’Asta, 1930 - milano
16.30 Federico Sisti, frangente - milano and Salvatore Castiglione, fior di Sale - Bologna

PROGRAM

Sunday       26th SeptemBer

10.30 Let’s shed a light on restaurant service: Roberta Ceretto, piazza duomo, alba - cuneo
 Francesca Ricci, nove a Villa della pergola, alassio - Savona
 Giuseppe Pagano, tre olivi del Savoy Beach hotel, paestum - Salerno
 Giuditta and Arianna Gallo , relais San maurizio, Santo Stefano Belbo - cuneo  
11.20 Wine Dining, the pleasure of dining in the wineries: Caterina Mastella Allegrini, Villa della torre, fumane - Verona,
 Alberto Tasca, capofaro locanda & malvasia, Salina - messina, Lorenza Sebasti, castello di ama, gaiole in chianti - Siena
12.10 Hôtellerie, 5 star service : Salvatore Madonna, ceo plaza and de russie - Viareggio and Byron forte dei marmi - lucca
 Laura Di Bert, public relations director Belmond italy, Spain and portugal
 Alfonso Pacifico, general manager Belmond hotel caruso di ravello
 Valeriano Antonioli, ceo lungarno collection
13.00 break
14.30 Pizzerias offer a kind welcome: Matteo Aloe, Berberè - Bologna
 Vittorio and Saverio Borgia, Bioesserì - milano and Andrea Graziano, fud Bottega Sicula - catania and palermo
15.20 How to welcome clients - ice-cream and pastry edition: Salvatore De Riso, Sal de riso, minori - Salerno,
 Paolo Brunelli, gelateria cioccolateria paolo Brunelli e paolo Brunelli combo, Senigallia - ancona,
 Sergio Dondoli, gelateria dondoli, San gimignano - Siena
16.10 Reservations and Payments up to speed: Andrea Arizzi, head of new Business italia, francia and Belgio the fork
 Silvia Attanasio, innovation Management office ABi
17.00 Three Star Suggestions: Josep Roca, el celler de can roca, girona - Spagna,
 Alessandro Tomberli, enoteca pinchiorri - firenze



Auditorium HAll

Blue HAll 1

Blue HAll 1

Blue HAll 2

doSSier deSSert | in collaBoration with Valrhona 

identitÀ naturali | in collaBoration with mieliZia 

identitÀ di formaggio |  

10.00 Riccardo Camanini, lido 84, gardone riviera - Brescia 
10.50 Josep Roca, el celler de can roca, girona - Spagna
11.40 Niko Romito, reale casadonna, castel di Sangro - l’aquila
12.30 Massimo Bottura, osteria francescana – modena
13.30 break

15.00 Enrico and Roberto Cerea with Simone Finazzi, da Vittorio, Brusaporto - Bergamo
16.00 Mauro Uliassi and Mattia Casabianca, uliassi, Senigallia - ancona
17.00 Ciccio Sultano and Fabrizio Fiorani, duomo, ragusa ibla - ragusa

10.00 Gino Fabbri, gino fabbri pasticciere - Bologna
10.50 Gianluca Gorini, da gorini, San piero in Bagno - forlì-cesena
11.40 Philippe Léveillé, miramonti l’altro, concesio - Brescia, Marco Stabile, ora d’aria - firenze
 Pietro D’Agostino, la capinera, taormina - messina
12.30 break

14.30 Francesco Vincenzi, franceschetta 58 - modena
15.20 Jessica Rosval, casa maria luigia - modena
16.10 Philippe Léveillé, miramonti l’altro, concesio - Brescia
17.00  Isabella Potì, Bros - lecce

10.30 Ilaria Puddu and Danilo Brunetti, giolina - milano
11.30 Simone Padoan, i tigli, San Bonifacio - Verona
12.30 break
14.30 Mirko Petracci, pizzeria la Scaletta - ascoli piceno
15.30 Cristian Marasco, la grotta azzurra, merate - lecco and Ciro Oliva, concettina ai tre Santi - napoli
16.30 Pier Daniele Seu, Seu pizza illuminati - roma
17.30 Francesco Martucci, i masanielli - caserta

identitÀ di piZZa | in collaBoration with petra® molino Quaglia

in collaBoration with
conSorZio del parmigiano reggiano

PROGRAM

monday       27th SeptemBer

Auditorium HAll Building a new future: employment

MonDAY • ConTinUeD >>



SAlA GiAllA 1 identitÀ cocKtail | in collaBoration with BiBite Sanpellegrino e perrier 

10.30 Salvatore Bianco, il comandante del romeo hotel - napoli
 and Giuseppe Ammendola, caravella cafe & Spirits, castellamare di Stabia - napoli and Shub, Sorrento - napoli
11.40 Andrea Valentinetti and Enrico Chillon, radici - padova 
12.30 break
13.40 Nicola Dell’Agnolo, il luogo di aimo e nadia - milano and Vincenzo Donatiello, piazza duomo, alba - cuneo
14.50 Agostino Perrone and Giorgio Bargiani, the connaught, londra - regno unito
16.00 Marcello Trentini and Cinzia Molinatto, ristorante magorabin - torino 
17.10 Luca Ardito, Bar manager Verticale - milano and Franco Aliberti, anima del milano Verticale | una esperienze - milano 
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