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m9th MARCH SATURDAY 

10.30 Welcome by Paolo Marchi and Claudio Ceroni (Identità Golose founders)
10.45 Introduction by Davide Rampello (Art Director and Curator)
10.55  Alberto Felice De Toni (Professor at Università degli Studi di Udine and Mayor of Udine) 
11.10 Gianni Canova (Cinema historian and Canchellor of IULM University)
11.30 Enrico Bertolino (comedian, TV presenter and actor) 
11.50 Identità Talk – Disobedience and creativity in music and cuisine: Manuel Agnelli (songwriter and record producer)  
 and Chiara Pavan (Venissa, Mazzorbo - Venice)
12.20 New 3 starred identities, talk with Enrico Bartolini (Enrico Bartolini at Mudec, Milan), 
 Heinz Beck (La Pergola at Rome Cavalieri, Rome) and Norbert Niederkofler (Atelier Moessmer, Brunico - Bozen) 
12.50 break
14.20 Malena Martinez (Mater Iniciativa, Lima - Perù)  
14.50    Identità Talk – The wine rebels: Dominga Cotarella (Famiglia Cotarella), Martino Manetti (Montevertine)  
 and Walter Massa (Vigneti Massa)
15.25 Tomas Kalika (Mishiguene, Buenos Aires - Argentina)   
16.00 Richard Abou Zaki and Pierpaolo Ferracuti (Controluce, Porto Sant’Elpidio - Fermo) 
16.35 Mehmet Gürs and Cemre Torun (Cradle of Food) with Maksut Aşkar (Neolokal, Istanbul)  
17.10 Oriol Castro, Eduard Xatruch and Mateu Casañas (Disfrutar, Barcelona) 

AUDITORIUM HALL

BLU HALL 1

BLU HALL 2

THERE IS NO INNOVATION WITHOUT DISOBEDIENCE: 
REVOLUTION TODAY

IDENTITÀ DI FORMAGGIO 
(in partnership with Consorzio del Parmigiano Reggiano) 

IDENTITÀ DI PIZZA 
(in partnership with Latteria Sorrentina)

11.00 Enrico and Roberto Cerea (Da Vittorio, Brusaporto)
11.45 Cesare Murzilli (10_11 Bar, Giardino, Ristorante at Portrait Milan)
12.30 Jessica Galletti (Il Jelato di Jessica, Cesenatico – Forlì-Cesena) and Stefano Guizzetti (Ciacco Lab, Milan and Parma)
13.15 break
15.15 Riccardo Forapani and Virginia Cattaneo (Cavallino, Maranello - Modena)
16.00   Terry Giacomello (Nin at Belfiore Park Hotel, Brenzone sul Garda - Verona)
16.45   Carlo Cracco and Mattia Pecis (Cracco Portofino, Genoa)

11.00 Irina Steccanella (Irina Trattoria e Pizzeria, Savigno - Bologna)
11.45 Antonio Pappalardo (La Cascina dei Sapori, Rezzato (Brescia) and Inedito, Brescia)
12.30 Francesco Capece (Confine, Milano)
13.15   break
15.00 Davide Longoni (Panificio Davide Longoni, Milan)
15.25 Vincenzo Capuano (Pizzeria Vincenzo Capuano, Naples) 
16.10 Giuseppe Cutraro (Peppe Pizzeria, Paris)
16.55 Ciro Salvo (50 Kalò, Naples and Rome)

AREA ESPOSITIVA
18.00  Aperitif Guida Identità Golose Pizza&Cocktail PIZZA &COCKTAIL

Le Guide
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m9th MARCH SATURDAY 

SPAZIO ARENA SPECIALE OSPITALITÀ

14.00 Great Events and Tourism, the Hospitality Development

 Emanuele Manfroi (Area General Manager Egnazia Ospitalità Italiana) 

 Giampaolo Ottazzi (General Manager Orient Express Italy)

 Cristina Fogliatto (Director of Communication and Branding Portrait Hotels Lungarno Collection)

 Roberto Protezione (General Manager Castelfalfi, Montaione - Florence)

 Valentina De Santis (CEO and owner  Passalacqua, Moltrasio – Como, and Grand Hotel Tramezzo,  

 Tremezzina – Como)

15.30 Scattered, Urban and Boutique Hotels: the versatility of Italian Hospitality 

 Lucio Nicola Ruscigno (CEO Sant’Angelo Luxury Resort, Matera)

 Susy e Roberto Ceraudo (Azienda Agricola Ceraudo, Contrada Dattilo, Strongoli - Crotone)

 Alessandro Baccarelli (General Manager Castello di Casole, A Belmond Hotel, Casole d’Elsa - Siena)

 Andrea Piantanida (Cluster General Manager Milan Sircle Collection)

 Domenico De Simone (General Manager Casa Angelina, Praiano - Salerno)

17.00 Food Service, the driving force of hotel business

 Christian Zandonella (General Manager W Rome, Marriott International, Rome)

 Luigi Polito (Owner Imperatore Travel, Botania Relais & Spa, Ischia - Napoli, and Therasia Resort Sea & Spa,  

 Vulcanello - Messina) and Umberto Trani (Co-General Manager Therasia Resort Sea & Spa)  

 Licinio Garavaglia (General Manager Aman Venice, Venice)

 Max Venturelli (General Manager Grand Hotel Principe di Piemonte, Viareggio – Lucca)

SPAZIO ARENA IDENTITÀ LIBRI

11.00 I fiori hanno sempre ragione, Roberta Schira

11.30 Al ristorante come a teatro, Fausto Arrighi

12.00 Storia della pizza: da Napoli a Hollywood, Luca Cesari

12.30 L’Atlante dei cuochi, Enrico Vignoli e Marco Bolasco

13.00 break



MAIN PARTNER
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m10th MARCHSUNDAY

10.30 Welcome by Paolo Marchi and Stefano Papetti (Professor in museology and restoration  
 and scientific curator of Ascoli Piceno)
10.45 Carlo Cracco e Luca Sacchi (Cracco in Galleria, Milan)
11.20 Bruno Verjus (Table, Paris)  
11.55 Massimiliano Alajmo (Le Calandre, Rubano - Padova)
12.30 break
14.25 Tribute to Handshake Speakeasy (Mexico City), 3° in The World’s 50 Best Bars,  
 with Rodrigo Urraca (PR & Co Owner), Eric Van Beek (Co-Owner) and Rogelio Gamboa (Bartender) 
14.30 René Frank (Coda, Berlin) 
15.05 Identità Talk – Luca Travaglini (co-founder Planet Farms) e Luigi Scordamaglia (Managing Director Filiera Italia)
15.40 Rasmus Munk (Alchemist, Copenhagen) 
16.15 Davide Oldani (D’O, Cornaredo - Milan)
16.50 Alessandro Borghese (Alessandro Borghese - il lusso della semplicità, Milan and Venice) 

BLU HALL 1

BLU HALL 2

BLU HALL 2

IDENTITÀ DI PASTA 
(in partnership with Pastificio Felicetti)

COLAZIONE ALL’ITALIANA 
(in partnership with 1895 Coffee Designers by Lavazza) 

IDENTITÀ DOLCE 
(in partnership with Molino Casillo)

11.00 Davide Di Fabio (Dalla Gioconda, Gabicce Monte - Pesaro Urbino) 
11.45 Cesare Battisti (Ratanà, Milan) and Vladimiro Poma (Silvano Vini e Cibi al Banco)
12.30 Alessandro Gilmozzi (El Molin, Cavalese - Trento)
13.15 break
14.15 Karime Lopez and Takahiko Kondo (Gucci Osteria da Massimo Bottura, Florence)
15.00 Alessandra Del Favero and Oliver Piras (Il Carpaccio de Le Royal Monceau - Raffles Paris, Paris)
15.45 Daniele Lippi (Acquolina, Rome)
16.30 Andrea Aprea (Andrea Aprea, Milan)

11.00 Diego Crosara (Pasticceria Marchesi 1824, Milan)
11.45 Ugo Alciati (Guido Ristorante, Serralunga d’Alba – Cuneo) 
12.30 Paolo Griffa (Paolo Griffa al Caffè Nazionale, Aosta)
13.15    break

15.10 Paolo Brunelli (Gelateria Cioccolateria Paolo Brunelli, Senigallia - Ancona)
15.50 Luca Villa (Imàgo dell’hotel Hassler, Rome)
16.30 Omar Busi (Pastry professor and consultant)  

AUDITORIUM HALL THERE IS NO INNOVATION WITHOUT DISOBEDIENCE: 
REVOLUTION TODAY

AREA ESPOSITIVA
18.00  Aperitif Guida Identità Golose Pizza&Cocktail PIZZA &COCKTAIL

Le Guide
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SPAZIO ARENA GOLOSI DI IDENTITÀ
(in partnership with Fondazione Cotarella)

11.00 La disobbedienza ai luoghi comuni – Qualità reale o artificiale?
 Franco Pepe (Pepe in Grani, Caiazzo – Caserta)
 Nicolò Quarteroni (Director Agriturismo Ferdy Wild)
 Carmelo Troccoli (Director Campagna Amica) 
 Diego Scaramuzza (Vice President Terranostra)
 Marta Cotarella (Director Accademia Intrecci)
 Eleonora Masseretti (President Terranostra Lombardia)
 Maria Letizia Gardoni (President Coldiretti Bio)
 Giovanni Benedetti (Director Coldiretti Lombardia)
 Umberto Capitanio (Urology specialist at San Raffaele di Milano)
12.15 La disobbedienza al degrado – Il progetto Caivano
 Achille Scudieri (President Fondazione Achille Scudieri)
 Dominga Cotarella (President Fondazione Cotarella)
 Eugenia Carfora (Headmaster of Istituto F. Morano)
 Emmanuel Conte (Councillor for Budget and Property Assets City of Milan)
 Valerio Izzo (Piazzetta Milù, Castellamare di Stabia – Naples)
 Catello Maresca (Magistrate)
13.30 break
15.00 La disobbedienza al pensiero comune – Umbria e Tuscia: scrigni da scoprire
 Roberto Morroni (Regional Councilor for Agricultural and agri-food policies and environmental conservation and  
 improvement Umbria Region)
 Francesca Caproni (Accountant e Director Gal Trasimeno-Orvietano)
 Michela Sciurpa (SviluppUmbria)
 Pompeo Farchioni (Farchioni Olii)
 Ada Stifani (Ada Ristorante, Perugia)
 Cristina Bowerman (Glass Hostaria, Rome)
16.15 La disobbedienza giusta - Alimentarsi di Vita 
 Aurora Caporossi (Founder & President Animenta | 100 Forbes Under 30)
 Laura Dalla Ragione (Psychiatrist and Psychotherapist, Founder of the Eating Disorders Network of USL 1  
 Umbria)
 Luca Marchini (L’Erba del Re, Modena)
 Lucia La Paglia (Gastronome)
 Enrico Parisi (National Delegate Coldiretti Giovani Impresa) 
 Ruggero Parrotto (Director Fondazione Cotarella)
 Witnesses of:
 David Scatolla (Fondazione Cotarella) 
 Luna Pagnin (Author “Spazio Lunare” podcast, personal trainer and activist in the field of eating disorders)

 Alba Toninelli (Author “La Parte Bella” podcast)

 Francesca Finazzi (Author and presenter of “Chiacchiere Gourmet” podcast)

 Grazia Boccacci (Fondazione Cotarella)
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m11th MARCHMONDAY

10.30 Welcome by Paolo Marchi and Claudio Ceroni (Identità Golose founders)
10.40 Massimo Bottura in connection from the United States
10.55 Riccardo Camanini (Lido 84, Gardone Riviera - Brescia)
11.30 Identità Talk – Teritoria, the new brand of “actively involved” hospitality: Alain Ducasse (Teritoria Brand President),  
 Xavier Alberti (Teritoria President) e Carole Pourchet (Teritoria General Director) 
12.00 Antonia Klugmann (L’Argine a Vencò, Dolegna del Collio – Gorizia)
12.30 Identità di fuoco: Tribute to Victor Arguinzoniz (Asador Etxtebarri, Axpe - Spain) 
12.45 break
14.20   Introduction by Paolo Marchi and Claudio Ceroni (Identità Golose founders)
14.30 Niko Romito (Reale Casadonna, Castel di Sangro - L’Aquila)
15.05 Chiara Pavan and Francesco Brutto (Venissa, Mazzorbo - Venice) and Davide Guidara (I Tenerumi at Therasia  
 Resort, Vulcano - Messina)
15.45 Corrado Assenza (Caffè Sicilia, Noto - Siracusa)
16.20 Franco Pepe (Pepe in Grani, Caiazzo - Caserta)
16.55 Presentation of Bollicine del mondo Edition 2024

BLU HALL 1 IDENTITÀ DI PESCE 

10.45 Guido Paternollo (Pellico 3 al Park Hyatt, Milan)
11.30 Hirotoshi Ogawa (All Japan Sushi Association Suhi Skills Institute, Director General Examiner, Japanese Cuisine  
 Goodwill Ambassador)
12.15 Jacopo Ticchi (Da Lucio, Rimini)
13.00    break
14.30 Alessandro Lucassino (Cucina Mutualité, Paris)
15.15 Aya Yamamoto and Daisuke Seki (Gastronomia Yamamoto, Milan) and Satoshi Hazama (Hazama, Milan)
16.00    Moreno Cedroni (La Madonnina del Pescatore, Senigallia - Ancona)

BLU HALL 2 IDENTITÀ VEGETALI 
(in partnership with Velier)

11.00 Davide Caranchini (Materia, Cernobbio - Como)
11.45 Tiziana Cappiello (Il Balcone, Minervino Murge - Barletta-Andria-Trani)  
12.30 Francesco Vincenzi (Franceschetta 58, Modena)
13.15    break
14.45    Ariel Hagen (Saporium at Borgo Santo Pietro, Chiusdino - Florence)
15.30 Michele Cobuzzi (Anima at the hotel Milano Verticale, Milan)
16.15 Riccardo Monco and Alessandro Della Tommasina (Enoteca Pinchiorri, Florence)
11.00 Andrea Aprea and Jessica Rocchi (Ristorante Andrea Aprea, Milan)

SPAZIO ARENA IDENTITÀ COCKTAIL 
(in partnership with Bibite Sanpellegrino e Perrier) 

11.50 Francesco Cione (Director of Operations Italy and Corporate Bars & Beverage Director Giraudi and Rumore Group)  
 and Sossio Del Prete (Rumore Bar Manager, Milan)
12.40    Vincenzo Iencharelli and Eduardo Estatico (Experience Cocktail Club La Mela, Naples)
13.30 Federico Turina (Head Bartender Ceresio 7, Milan) and Gabriele Menini (Consultant Scottish Development  
 International)
14.15 Shingo Gokan (The SG Club, Tokyo – 14th Asia’s 50 Best Bars)
15.05 Riccardo Marinelli Marinelli (Beverage Consultant Terrazza Les Etoiles, Rome) and Valerio Visentin (Head Bartender  
 Terrazza Les Etoiles, Rome)
15.50 Simone Covan (Santa Cocktail Club, Florence)

AUDITORIUM HALL THERE IS NO INNOVATION WITHOUT DISOBEDIENCE: 
REVOLUTION TODAY


