
SALA AUDITORIUM

SALA BLU 1

SALA BLU 2

IL FUTURO È OGGI 

IL FUTURO È LORO

IDENTITÀ DI GELATO | IN COLLABORAZIONE CON MOTOR POWER

10.45	 Introduzione di Davide Rampello, Direttore artistico e curatore
11.00	 Federico Quaranta, Conduttore radiofonico e televisivo 
11.30	 Eneko Atza , Azurmendi, Larrabetzu, Biscaglia, Paesi Baschi
12.10	 Leopoldo Gasbarro, Direttore Wall Street Italia
12.50	 Marco Bizzarri, Presidente e CEO Gucci
13.00	 pausa

11.00	 Benedetto Rullo, Lorenzo Stefanini e Stefano Terigi, Giglio - Lucca
12.00	 in fase di definizione
13.00	 Antonio Ziantoni, Zia - Roma
14.00	 pausa
15.30	 Zineb Hattab, Kle - Zurigo
16.30	 Pierluigi Fais, Josto - Cagliari
17.30	 Emanuele, Valerio e Maicol Izzo, Piazzetta Milù, Castellammare di Stabia - Napoli

11.00	 Viviana Varese, VIVA Viviana Varese - Milano
12.00	 Luigi Buonansegna, Officine del Gusto, Pignola - Potenza
13.00	 Maria Chiara Sanna, L’Arte del Gelato, Anzio - Roma
14.00	 pausa
15.30	 Jessica Galletti, Il Jelato di Jessica, Cesenatico - Forlì-Cesena 
16.30	 Rossella De Vita, Vincenzo Fiorillo e Stefania Urso, Gusto 17 - Milano
17.30	 Fabrizio Fiorani, Consulente internazionale di pasticceria

PROGRAMMA 

GIOVEDÌ            21 APRILE

GIOVEDÌ • SEGUE >>

SALA AUDITORIUM DOSSIER DESSERT | IN COLLABORAZIONE CON VALRHONA 

15.00	 Titti Traina e Paolo Griffa, Petit Royal del Grand Hotel Royal, Courmayeur - Aosta
15.45	 Paula Stakelum, Red Carnation Hotels - Regno Unito, Irlanda, Sud Africa, Svizzera, USA
16.30	 Roberta Merolli e Giovanni Solofra, Tre Olivi al Savoy Beach Hotel, Paestum - Salerno
17.15	 Guido Castagna, Guido Castagna Cioccolato, Giaveno - Torino



SALA GIALLA 1 IDENTITÀ COCKTAIL | IN COLLABORAZIONE CON BIBITE SANPELLEGRINO E PERRIER 

11.00	 Valentina, Fabio e Roberto Rizzo, Farmacia dei Sani, Ruffano - Lecce
12.00	 Devis D’Ercole, Shake, San Benedetto del Tronto - Ascoli Piceno e Errico Recanati, Andreina, Loreto - Ancona
13.20	 in fase di definizione 
14.30	 in fase di definizione
15.50	 Agostino Perrone e Giorgio Bargiani, The Connaught, Londra - Gran Bretagna
	

PROGRAMMA 

GIOVEDÌ            21 APRILE

SALA GIALLA 3 IDENTITÀ DI CHAMPAGNE  | IN COLLABORAZIONE CON VEUVE CLICQUOT 

11.00	 Chiara Pavan, Venissa - Venezia
12.30	 Davide Guidara, I Tenerumi del Therasia Hotel, Vulcanello - Messina



SALA AUDITORIUM

SALA BLU 1

SALA BLU 2

IL FUTURO È OGGI 

IL FUTURO È OGGI

10.30	 Carlo Cracco, Cracco in Galleria - Milano
11.15	 Antonia Klugmann, L’Argine a Vencò, Dolegna del Collio - Gorizia
12.00	 Jorge Martín, Grupo Dani Garcia e Massimiliano Delle Vedove , Smoked Room - Madrid
12.45	 Corrado Assenza, Caffè Sicilia, Noto - Siracusa
13.30	 pausa
15.00	 Moreno Cedroni, Madonnina del Pescatore, Senigallia - Ancona e Carlo Sebastiani, Da Sebastiani, Ortezzano - Fermo
15.45	 Domingo Schingaro, Due Camini a Borgo Egnazia, Fasano - Brindisi e Didier Mariotti, Chef de Caves Veuve Clicquot
16.30	 L’ABC del gelato: Corrado Assenza, Caffè Sicilia, Noto - Siracusa, Paolo Brunelli, Gelateria Brunelli, Senigallia - Ancona
	 e Matteo Casone, La Glace Alain Ducasse - Parigi
17.15	 Matteo Metullio e Davide De Pra, Harry’s Piccolo - Trieste

11.00	 Alessandro e Filippo Billi, Osteria Billis, Tortona - Alessandria
12.00	 Antonio Biafora, Hyle, San Giovanni in Fiore - Cosenza
13.00	 Fatih Tutak, Turk, Istanbul - Turchia
14.00	 pausa
15.30	 Xinge Liu, Il Gusto Dim Sum - Firenze 
16.30	 Valerio Serino e Lucia De Luca, Tèrra, Copenhagen - Danimarca
17.30	 Himanshu Saini, Trèsind Studio, Dubai - Emirati Arabi

11.00	 Gianni Di Lella, Pizzeria La Bufala, Maranello - Modena
12.00	 Alessandro Ratta, Officine Birrai - Lecce
13.00	 Angelo Rumolo, Le Grotticelle, Caggiano - Salerno
14.00	 pausa
15.30	 Pier Daniele Seu, Seu Pizza Illuminati - Roma
16.30	 Victor Lugger, Big Mamma - Parigi
17.30	 Franco Pepe, Pepe in Grani, Caiazzo - Caserta

IDENTITÀ DI PIZZA

VENERDÌ • SEGUE >>

PROGRAMMA 

VENERDÌ            22 APRILE



SALA GIALLA 2 BOLLICINE DEL MONDO  

11.00	 Bollicine del mondo: selezione bollicine del mare
12.00	 Bollicine del mondo: selezione bollicine di collina
13.00	 Bollicine del mondo: selezione bollicine del vulcano

SALA GIALLA 1

11.00	 Riccardo Gaspari, SanBrite, Cortina d’Ampezzo - Belluno
12.50	 in fase di definizione
14.00	 in fase di definizione
15.10	 Guglielmo Miriello, Mandarin Oriental Hotel, Milano
16.30	 in fase di definizione

PROGRAMMA 

VENERDÌ            22 APRILE

IDENTITÀ COCKTAIL | IN COLLABORAZIONE CON BIBITE SANPELLEGRINO E PERRIER 

SALA GIALLA 3 IDENTITÀ DI CHAMPAGNE  | IN COLLABORAZIONE CON VEUVE CLICQUOT 

11.00	 Alice Delcourt, Erba Brusca - Milano
12.30	 Jorg Giubbani, Orto by Jorg Giubbani del Villa Edera Hotel, Moneglia - Genova



SALA AUDITORIUM

SALA BLU 1

SALA BLU 2

IL FUTURO È OGGI

IDENTITÀ DI PASTA | IN COLLABORAZIONE CON PASTIFICIO FELICETTI 

10.30	 Riccardo Camanini, Lido 84, Gardone Riviera - Brescia
11.15	 Servizio e accoglienza: l’arte dell’ospitalità con Salvatore Pagano, Savoy Beach Hotel, Paestum - Salerno
	 e Alcide Leali, Lefay Resort & SPA Dolomiti, Pinzolo - Trento
12.00	 Virgilio Martinez e Pia León, Central, Lima - Perù
12.45	 Massimo Bottura, Osteria Francescana - Modena
13.30	 pausa
14.45	 Joxe Mari Aizega, Basque Culinary Center, San Sebastián - Spagna
15.15	 Enrico Bartolini, Enrico Bartolini al Mudec - Milano 
16.00	 Dabiz Muñoz, DiverXO - Madrid 
16.30	 Søren Ledet, Geranium, Copenhagen - Danimarca
17.00	 Richard Abou Zaki e Pierpaolo Ferracuti, Retroscena, Porto San Giorgio - Fermo

10.40	 Matias Perdomo, Contraste - Milano e Arianna Consiglio, EXIT Pastificio Urbano - Milano 
11.30	 Michele Casadei Massari, Lucciola Italian Restaurant, New York - USA
12.20	 pausa
14.00	 Pietro Leemann e Sauro Ricci, Joia - Milano
14.50	 Giulia Liu, Guglielmo Paolucci e Zuo Cuibing , Gong - Milano
15.40	 Jessica Rosval, Casa Maria Luigi - Modena e Zouhaira Mahmoudi, Roots - Modena
16.30	 Cristina Bowerman, Glass Hostaria - Roma
17.20	 Cristiano Tomei, L’Imbuto - Lucca 

10.40	 Niko Romito, Reale, Castel di Sangro - L’Aquila
11.30	 Enrico e Roberto Cerea, Da Vittorio, Brusaporto - Bergamo, Davide Di Fabio, Dalla Gioconda, Gabicce Mare - Pesaro Urbino 

e Salvatore Bianco, Il Comandante del Romeo Hotel - Napoli
12.20	 pausa

IDENTITÀ VEGETALI

SABATO • SEGUE >>

PROGRAMMA 

SABATO               23 APRILE

SALA BLU 2 IDENTITÀ DI FORMAGGIO |

Programma in fase di definizione

IN COLLABORAZIONE CON
CONSORZIO DEL PARMIGIANO REGGIANO



PROGRAMMA 

SABATO               23 APRILE

SALA GIALLA 1

10.30	 in fase di definizione
12.00	 Andrea Arcaini, Rita’s Tiki Room - Milano
13.40	 in fase di definizione
14.50	 Sabina Yausheva, La Miglior Barlady per la Guida Identità Golose 2022

IDENTITÀ COCKTAIL | IN COLLABORAZIONE CON BIBITE SANPELLEGRINO E PERRIER 

SALA GIALLA 3 IDENTITÀ DI CHAMPAGNE  | IN COLLABORAZIONE CON VEUVE CLICQUOT 

11.00	 Caterina Ceraudo, Dattilo, Strongoli - Crotone
13.30	 Sara Nicolosi e Cinzia De Lauri, Altatto - Milano


