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Molino Vigevano sara presente alla 18° edizione di Identita Golose a Milano dal 28 al 30 gennaio,
prestigiosa “vetrina” per tutti gli attori della gastronomia d’autore, italiana e internazionale.

Sara un’occasione unica per comunicare il tema che fa da filo conduttore da tempo nella nostra strategia di
comunicazione: il gusto.

E’ dal gusto genuino dei grani piu pregiati che nasce la qualita delle nostre farine, naturali e poco raffinate.
E’ per garantire gusto e nutrimento ai prodotti finiti che le nostre farine sono arricchite dalla presenza di
germe di grano vitale, cioe la parte piu nutriente e profumata del chicco di grano, che viene pressata a
freddo e macinata a pietra, attraverso un procedimento brevettato proprio per mantenerne inalterate le
caratteristiche.

Per la nostra partecipazione a Identita Golose, il nostro obiettivo & continuare a cavalcare questo filone,
con uno sguardo attento alla sua evoluzione in chiave futura.

Molino Vigevano e un’azienda di qualita e costanza: la nostra interpretazione di futuro prevede ora il
trasferimento di questo approccio orientato al gusto anche a nuovi mercati, primo fra tutti il mondo della
pasticceria professionale.

Allo stand dell’azienda si potra sperimentare come Molino Vigevano riesce a trasferire queste sue idee nei
propri prodotti, le farine, protagoniste indiscusse che verranno esaltate dal tocco di diversi maestri pizzaioli
e pasticceri di tutta Italia che racconteranno il proprio concetto di gusto attraverso alcune selezionate
ricette.

Ecco il programma degli show cooking:
DOMENICA 29/01
- Ore 10,30:
Antonio Grasso - ‘Il Pascia’
- Ore 12,00:
Francesco Pompetti - ‘Impastatori Pompetti
- Ore 15,00:
Alessandro Amico — ‘Degusto’
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LUNEDI’ 30/01:
- Ore11,30:
Fabio Di Giovanni — ‘Pizzeria don Antonio’
- Ore 15,00:
Antonio Passeggio — ‘Impasti |l Laboratorio del grano’
- Ore 16.30:
Mario Verdicchio — ‘Il Carosello’
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