
MOLINO RADICI

via Degli Artigiani, 2

35042  ESTE  PD

Molino Radici è un nuovo concetto di farina,

dedicato da Petra Molino Quaglia in esclusiva ai

laboratori di media e grande produzione

centralizzata di prodotti da forno e pasta fresca,

nonché alle catene di ristorazione, come pizzerie,

panifici, bakery e pasticcerie. È la prima linea

italiana di farine custom configurabili

individualmente da ciascun cliente utilizzatore

in termini di gusto e di prestazioni tecnologiche

partendo dal suo processo produttivo, tarate sui

requisiti di sostenibilità economica e

ambientale previsti per il settore

agroalimentare. Stabilità assoluta nel tempo

delle prestazioni nella gestione degli impasti e

unicità del profilo aromatico, del profilo

cromatico e del profilo nutrizionale, possibilità

di effettuare upgrade tecnologici progressivi,

diagrammi di macinazione costruiti su misura, il

know how di una famiglia di mugnai da 3

generazioni infusa nella tecnologia di pulizia

del grano, di macinazione e di stabilizzaizone

più avanzata d’Italia: nasce così Molino Radici,

la farina disegnata insieme al cliente per essere

parte esclusiva del suo patrimonio di

ingredienti.

Molino Radici sarà presentato in anteprima

nazionale al congresso di cucina internazionale  

Identità Milano 2024. 

Este, 8 marzo 2023

NOTA STAMPA


