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Entrée Identita Expo

Uovo en meurette di Chianti con asparagina confit e tartufo nero &Sz#2/
Poached egg with Chianti meurette sauce with confit ferny asparagus
and black truffle £S244/

uova, solfiti del vino, pesce | egg, wine sulfites, fish

t,/Trentodoc Ferrari Perlé | 2008 | Cantine Ferrari

Farrotto alla finocchiona, birra concentrata e pecorino toscano VoY 7 1
Spelt risotto with finocchiona, concentrated beer and pecorino toscano sy Y4

latte, sedano, glutine | milk, celery, gluten

i,/CoIIi di Luni Vermentino D.o.c. | Etichetta Grigia 2014 | Cantina Bosoni

Guancia di vitello alla liquirizia con finocchi e mela verde &%/

Veal cheek with fennel and Granny Smith apple 6%%
t,/Cabemet Sauvignon l.g.t. Vigneto Singolo | Magnificat 2010 | Drei Dona Tenuta La Palazza

Spuma di caprino con fragoline di bosco e sorbetto allo yogurt 5’@/
Caprino cheese mousse with wild strawberries and yoghurt sorbet 5%%/
glutine, uova, latte, nocciole | gluten, egg, milk, hazelnuts

\, Recioto di Soave D.o.c.g. | Vernus 2013 | Sartori
<

acqua minerale S.Pellegrino o Acqua Panna, abbinamento vini e caffé inclusi coperto incluso
mineral water S.Pellegrino or Acqua Panna, wine pairings and coffee included service included

Aceto Balsamico di Modena IGP Invecchiato
Qlio Coppini Arte Olearia con selezione di extravergini nei tre fruttati
intenso, medio e leggero - dalle migliori cultivar italiane

menu degustazione € 75,00 IVA inclusa
tasting menu € 75,00 VAT included

| vini presenti in carta possono contenere solfiti. Wines on the wine list may contain sulfites.

Le sostanze e i prodotti che provocano allergie ed intolleranze sono indicati sotto al titolo di ogni piatto. Per maggiori informazioni rivolgersi al personale di sala.
Substances and products causing allergies and intolerances are indicated below the name of the dish. For more information please contact the staff room.



