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Giancarlo Perbellini
Casa Perbellini I Verona

Spuma di polenta e baccalà… come in saor
Polenta and salted codfish mousse... as in saor

pesce, futta secca | fish, nuts

Franciacorta Brut ’61 | Berlucchi

Pàche Monograno Felicetti con polipo alla plancia, bufala, 
olive e pomodoro confit

Pàche Monograno Felicetti with grilled octopus, buffalo milk mozzarella, 
olives and confit tomato

sedano, latticini, pesce| celery, dairy products, fish

Colli di Luni Vermentino Doc Etichetta Grigia 2014 | Cantine Lunae

Guanciale di vitello brasato, purè di patate e porri fritti
Stewed veal cheek, potato purée and fried leeks

sedano, latte | celery, milk

Sicilia Doc (Pinot Nero/Nero d’Avola) | Nuhar 2012 | Tenuta Rapitalà

Biscotto al caffè, zabaglione, crema al caramello e gelato allo yogurt
Coffee biscuit, zabaglione, toffee cream and yogurt ice cream

uova, latticini, frutta secca | eggs, dairy products, nuts

Prime Uve Oro Cocktail

coperto incluso  
service included

I vini presenti in carta possono contenere solfiti. Wines on the wine list may contain sulfites.

Le sostanze e i prodotti che provocano allergie ed intolleranze sono indicati sotto al titolo di ogni piatto. Per maggiori informazioni rivolgersi al personale di sala.
Substances and products causing allergies and intolerances are indicated below the name of the dish.  For more information please contact the staff room.

acqua minerale S.Pellegrino o Acqua Panna, abbinamento vini e caffè inclusi
mineral water S.Pellegrino or Acqua Panna, wine pairings and coffee included

Aceto Balsamico di Modena IGP Invecchiato 
Olio Coppini Arte Olearia con selezione di extravergini nei tre fruttati intenso, medio e leggero - dalle migliori cultivar italiane
Il pane che serviamo è prodotto da Varvello 1888
Aged Balsamic Vinegar of Modena IGP 
A selection of intense, medium and delicate fruity extra virgin olive oil from the best Italian cultivars produced by Coppini Arte Olearia 
The bread we serve is produced by Varvello 1888

menu degustazione € 75,00 IVA inclusa

tasting menu € 75,00 VAT included  


