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MultiFresh® Next è l’abbattitore multifunzione IRINOX progettato per garantire le prestazioni più 
elevate sul mercato in termini di velocità di abbattimento, efficienza energetica e flessibilità 
operativa.  
 
Nasce dalla visione IRINOX che mette la scienza della freschezza alla base della crescita del 
business dei professionisti. Il freddo posto al centro della cucina professionale diventa l'alleato per 
preservare la qualità degli alimenti, organizzare la produzione in modo più efficiente e supportare la 
crescita delle attività di ristorazione, pasticceria, panificazione e delle industrie del settore 
alimentare, garantendo risultati costanti nelle preparazioni. 
 
Grazie all’abbattimento rapido e controllato, MultiFresh® Next consente ai professionisti di 
pianificare i processi produttivi con maggiore flessibilità, ridurre gli sprechi e mantenere nel tempo la 
qualità e la sicurezza alimentare. 
 
La tecnologia alla base di MultiFresh® Next è progettata per offrire prestazioni elevate e 
sostenibilità. L'abbattitore utilizza il refrigerante naturale R290 (propano), che riduce l’impatto 
ambientale e consente cicli di abbattimento fino al 25% più rapidi, migliorando l’efficienza 
complessiva della cucina. 
Le prestazioni restano elevate anche con carichi parziali grazie alla tecnologia MultiCircuit, che 
gestisce in modo indipendente i circuiti di refrigerazione per garantire risultati costanti e affidabili in 
ogni fase della produzione. 
MultiFresh® Next è inoltre un abbattitore multifunzione, pensato per adattarsi alle diverse esigenze 
dei professionisti. È possibile scegliere la configurazione con sole funzioni fredde oppure integrare 
funzioni fredde e calde, selezionando il livello di performance più adatto alla propria attività. 
 
Con MultiFresh® Next, IRINOX mette la Scienza della Freschezza al servizio delle cucine 
professionali: una tecnologia che aiuta a lavorare meglio, preservare la qualità del cibo e costruire un 
modello produttivo più efficiente e sostenibile. 
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