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Caseificio Gennari Sergio & Figli @ Identità Milano 2024 

Non esiste innovazione senza disobbedienza 
 
Il Caseificio Gennari di Collecchio Vi aspetta alla diciannovesima edizione del Congresso 
in programma al MiCo di Milano dal 9 all’11 marzo. 
 
Al suo quarto anno di partecipazione il Caseificio proporrà un percorso di degustazione del 
proprio Parmigiano Reggiano tra verticali di stagionature – 24 mesi, 36 mesi e oltre 48 
mesi - e orizzontali di razze di produzione - Frisona, Vacca Bruna, Vacche Rosse -. 
 
Un percorso, quello del Caseificio Gennari, da sempre caratterizzato da una costante 
volontà di innovazione; Paolo Gennari, mastro casaro, e Tino Gennari, titolare dell’azienda 
agricola dalla quale proviene il latte per la produzione, hanno portato avanti la tradizione 
del padre Sergio e della mamma Maria con un occhio di riguardo al tema dell’innovazione 
e della tecnologia: “abbiamo sempre creduto nell’enorme potenzialità di questo prodotto: 
per questo motivo dai primi anni ’90 abbiamo investito risorse sia nell’azienda agricola sia 
nel caseificio di produzione per arrivare, oggi, a poter offrire una gamma completa del 
nostro Parmigiano Reggiano per varietà di razze e stagionature; inizialmente tutti ci 
guardavano con occhio titubante, ci prendevano per “folli”… ora la nostra lungimiranza è 
diventata caratteristica del prodotto stesso e per questo ne siamo orgogliosi”. 
 
L’alta qualità del prodotto è garantita dalla filiera completa: azienda agricola, produzione, 
magazzini di stagionatura, vendita; ogni passaggio, fondamentale per garantire un 
prodotto eccellente, è gestito, controllato e portato avanti da un membro della famiglia 
Gennari. Tino Gennari segue l’azienda agricola, Paolo Gennari la produzione, Andrea e 
Laura Gennari – la terza generazione – la vendita e i negozi di proprietà.  
 
Paolo Gennari, con Andrea e Laura, vi accoglieranno allo stand per parlarvi della storia 
della loro famiglia e farvi assaggiare i propri prodotti. Non mancheranno, inoltre, momenti 
di degustazione all’interno dello stand dove, importanti nomi della ristorazione italiana, 
interpreteranno il Parmigiano Reggiano nei loro piatti:  
 

SABATO 9 MARZO h.14.00 circa 

chef Enrico e Roberto Cerea – Da Vittorio di Brusaporto 

I PACCHERI DI VITTORIO con il Parmigiano Reggiano Disolabruna 14 mesi 

 

DOMENICA 10 MARZO h.13.30 circa 

chef Ugo Alciati – Guido Ristorante di Serralunga d’Alba 

GLI AGNOLOTTI DEL PLIN con il Parmigiano Reggiano 18 mesi 

 

LUNEDI 11 MARZO h.13.00 circa 

chef Cristina Cerbi – Osteria di Fornio  

MEZZE MANICHE IN BRODO con il Parmigiano Reggiano 24 / 36 mesi. 
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