
	  

Longino&Cardenal	 a	 Identità	 Golose	 

	 

Anche	 quest’anno,	 Longino&Cardenal	 sarà	 presente	 a	 Identità	 
Golose,	 il	 congresso	 internazionale	 di	 cucina,	 che	 si	 terrà	 a	 Milano	 
dal	 3	 al	 5	 marzo	 2018.	 	 
Da	 trent’anni	 Longino&Cardenal	 è	 il	 punto	 di	 riferimento	 per	 la	 
ristorazione	 di	 qualità:	 l’azienda	 	 ricerca	 	 in	 	 tutto	 	 il	 	 mondo	 	 cibi	 
rari	 e	 preziosi	 per	 	 portarli	 	 sulle	 	 tavole	 	 dei	 migliori	 ristoranti	 e	 
alberghi	 e	 nelle	 vetrine	 	 delle	 più	 prestigiose	 gastronomie	 in	 Italia.	 	 
In	 occasione	 della	 kermesse	 milanese,	 Longino&Cardenal	 
presenterà	 una	 delle	 new	 entry	 del	 suo	 catalogo,	 il	 Glacier	 51:	 un	 
prodotto	 unico	 nel	 suo	 genere,	 pescato	 a	 2000	 metri	 di	 profondità	 
nelle	 acque	 ghiacciate	 sub-antartiche,	 a	 più	 di	 4000	 km	 
dall'Australia	 continentale	 nei	 pressi	 dell'isola	 Heard.	 Carne	 bianca	 
come	 la	 neve	 e	 un	 elegante	 equilibrio	 di	 sapore	 e	 consistenza,	 il	 
Glacier	 51	 è	 considerato	 “la	 Wagyu	 del	 mare”	 e	 molto	 apprezzato	 
dai	 top	 chef	 di	 tutto	 il	 mondo.	 	 
Oltre	 a	 esplorare	 tutti	 i	 segreti	 di	 questo	 straordinario	 prodotto	 
ittico,	 lo	 stand	 di	 Longino&Cardenal	 sarà	 animato	 dalla	 presenza	 del	 
Company	 Chef	 Giorgio	 Guglielmetti,	 che	 delizierà	 il	 pubblico	 con	 
assaggi	 creati	 per	 l’occasione	 utilizzando	 gli	 ingredienti	 di	 altri	 tre	 
nuovi	 partner	 dell’azienda:	 Sicoly,	 la	 cui	 purea	 di	 frutta	 verrà	 
utilizzata	 per	 realizzare	 il	 gelato	 all’azoto	 liquido;	 Galician	 
Marine	 Aquaculture	 (GMA),	 azienda	 spagnola	 specializzata	 
nello	 sviluppo	 dell’abalone,	 mollusco	 caratterizzato	 da	 una	 trama	 
ruvida	 all’esterno	 e	 una	 vasta	 gamma	 di	 colori	 all’interno,	 
considerato	 il	 frutto	 di	 mare	 più	 esclusivo	 del	 mondo;	 Bonini,	 con	 
il	 suo	 Aceto	 Balsamico	 Tradizionale	 di	 Modena	 D.O.P,	 realizzato	 
con	 un	 unico	 ingrediente:	 il	 mosto	 d'uva	 Trebbiano	 cotto;	 infine,	 
Uova	 di	 montagna,	 giovane	 azienda	 italiana	 con	 sede	 in	 provincia	 
di	 Trento,	 il	 cui	 allevamento	 produce	 uova	 provenienti	 da	 galline	 
livornesi	 con	 becco	 integro,	 che	 vivono	 in	 gruppi	 non	 superiori	 ai	 
100	 esemplari.	 
Ad	 accompagnare	 le	 proposte	 di	 finger	 food,	 le	 bollicine	 dello	 
champagne	 francese	 J.	 de	 Telmont.	 
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